
Hoe werkt de proeffabriek?

1a |  Multicracker 1 |  Hamermolen

2 | Menger 3 |  Gaaszeef

4 | Doseerunit

Multicracker verkleint te 
grove macro grondstoffen.

Hamermolen verkleint 
te grove macro grondstoffen.

5 |  Conditioner

Mengt tot een 
homogeen recept.

Tank met roerwerk en pomp 
doseert vloeistoffen in conditioner.

Verwijdert grove partikels om te 
voorkomen dat de extruder vastloopt.

Mixer voor stoom en 
eventueel vloeistoffen.

De proeffabriek van Feed Design Lab biedt technologische testen, 
productie van testvoeders en demonstraties. Deze fabriek is een 
compacte versie van een moderne mengvoerfabriek en is flexibel 
opgebouwd. Elk onderdeel kan apart gebruikt worden, wat handig is 
voor zowel kleine proeven als uitgebreide productietests.

Bij ons zijn de voeders veilig en betrouwbaar, volgens GMP-FSA 
normen. Meer over de verschillende onderdelen van de proeffabriek 
leest u in deze brochure.



7 |  RTB

9 | Cutter

10 | Pers

Houdt de temperatuur van warm 
meel slechts 5 seconden vast.

11 |  Droger

Behandeling van warm meel 
voor het persen of ‘snelkookpan’ 
t.b.v. petfood/visvoer productie.

Persen van een cilinder vormpje.

6 |  Transportschroef

8 | Expander/Extruder

12 |  Koeler 13 |  Trommelzeef

14 | Vacuümcoater 15 |Powli

Koelen van hete/
warme korrels.

Verwijderen van stof, meel/
gruis en klonters.

Toevoegen/doseren van vloei- 
stoffen en poeders aan de korrels 
met/zonder gebruik van vacuüm.

Doseerunit poeders in 
vloeistof via dispergeren.

Informatie
Wilt u meer informatie over de mogelijkheden bij 
Feed Design Lab?  Neem dan gerust contact met ons op.

Stayerhofweg 25f 
5861 EJ  Wanssum
E: contact@feeddesignlab.nl 
T: +31 (0)6 -  538 26 611

Rentation time barrel (RTB) kan de 
temperatuur van warm meel tot 
500 seconden vasthouden.

Vermoesen van groente, fruit, vlees en 
vis tot een vloeistof -> Vloeistof gaat 
naar de doseerunit -> Doseert de 
vloeistof naar de conditioner.

Drogen van vochtige korrels.


